VOLKETSW\L

Gorgonzola-Risotto

Das Rezept ist flir 4 Personen

berechnet
Mise au place ca. 0.10 Minuten
Kochzeit ca. 0.20 Minuten

Legende: TL = Teeloffel, EL = Essloffel, MSP = Messerspitze,
It = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)

-

Gorgonzola-Risotto

Menge Einh. Material Verarbeitung

1 Stk Zwiebel mittelgross Zwiebel schalen und fein hacken.

1 EL Olivenol In einer Pfanne, Olivendl und Zwiebeln andlinsten.
300 gr Risottoreis Den Reis beifiigen und kurz mitdiinsten.

1 dl  Weisswein Mit Weisswein abldschen und

1 Lt Bouillon nach und nach die Bouillon dazugeben und unter

Rihren ca. 12 Minuten einkochen lassen. (immer

leicht flissia halten)
320 gr Gorgonzola Gorgonzola in kleine Stiicke schneiden und zum

Risotto in die Pfanne geben und weitere 5 Minuten
aufkochen lassen. Event- etwas Bouillon dazugeben,
den Risotto leicht fliissig servieren.

Basilikum-Blatter Basilikum-Blatter zur Dekoration
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