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Nisslisalat mit Bier-Dressing

Das Rezept ist flir 4 Personen berechnet.

Legende: TL = Teeltffel, EL = Essloffel, MSP = Messerspitze,
It = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)

2dl Malzbier

2EL sissen Senf

3EL Weissweiessig

6EL Ol

200g Nusslisalat
Rogenbrot

Olivenol zum Brot bestreichen

Salz und Pfeffer aus der Mihle

Zubereitung

Malzbier in Pfanne giessen und bei mittlerer Hitze dickfllissig einkochen.
Abkiihlen lassen und mit siissem Senf, Weissweinessig, 6EL Ol, Salz und
Pfeffer verrihren.

Salat putzen, Waschen und trockenschleudern.

Roggenbrot in diinne Scheiben schneiden. Mit Olivendl bestreichen und im

vorgeheiztem Backofen bei ca. 200 Grad 5-6 Min knusprig résten.
Salat mit Sauce auf Teller anrichten und mit gerdsteten Brot servieren.

www.pot-au-feu.net



