
Tomaten-Tulpen

Mise en place 50  Minuten
Kochzeit ca.

Menge Einh. Material Verarbeitung

10 Stk Cherry Tomaten rot und
10 Stk Cherry Tomaten gelb kreuzweise von oben her einschneiden
20 Stk Mozzarella Kugeln in Tomaten einlegen
20 Stk Schnittlauchhalme auf Zahnstocherlänge ablängen und von

oben ca. 2cm kreuzweise einschneiden.
Dann von unten über die

20 Stk Zahnstocher stülpen
20 Stk Hartkäse Stücke von 2x2x1 cm schneiden und die Tulpen

hineinstecken.

www.pot-au-feu.net

Das Rezept ist für 20 Stück berechnet.

Legende: TL = Teelöffel, EL = Esslöffel, MSP = Messerspitze,
lt = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)


