
 

www.pot-au-feu.net 

 

Piccata Milanese 
 
 

 

Das Rezept ist für 4 Personen berechnet. 
 
Legende: TL = Teelöffel, EL = Esslöffel, MSP = Messerspitze, 
lt = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100) 

 
 
 

Zutaten 

4 Truthan-Schnitzrl 

8EL Mehl 

6 Eier 

150g Emmentaler 

 Butter 

 

Zubereitung 

Die Schnitzel trocken tupfen. Danach machen wir eine Panier Strasse. 

Man nehme 2 Teller und gibt das Mehl in einen Teller, in den nächsten Teller kommt ein 

verquirltes Ei und Emmentaler. 

Die Schnitzel jetzt zuerst im Mehl, dann im Ei und Emmentaler wenden. 

Nun die Schnitzelchen in ordentlich Butter anbraten. Danach im Backofen warm halten. 

 

 

 

 

 

 

 

 


