
 
 
 
 
 
 
 
Peperoni - Suppe 
 
 
 

 

 Zutaten für 4 Personen 
 
 
Legende: TL = Teelöffel, EL = Esslöffel, MSP = 
Messerspitze, 
lt = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100) 
 
Zubereitungszeit, gesamt:            ca. 30 Minuten 
                          Zubereitung:     ca. 15 Minuten 
                          backen:            ca. 15 Minuten 

 
 
600   gr 
1       Stk 
2       Stk            
150   gr 
1       L 
2       EL          
1       - 

Peperoni, rot 
Zwiebel 
Knoblauchzehen 
Sauerhalbrahm 
Bouillon – Pulver (für ca. ½ L) 
Oel 
ev, Kraut für Garnitur (Thymian) 

 

                        Salz, Pfeffer 
                       ev. Croutons  
 
       
 
 
Zubereitung 
 
*) Zwiebeln, Knoblauch fein hacken. Peperoni halbieren, entkernen und in kleine Würfel  
schneiden. 
 
Bouillon vorbereiten. 
 
Alles *) im Oel bei mittlerer Hitze ca. 5 Minuten glasig andünsten, mit Bouillon abdecken 
und dann ca. 10 – 15 Minuten köcheln lassen. 
 
Topf von Herd ziehen, Sauerhalbrahm dazugeben und mit dem Mixer fein pürieren. 
Abschmecken und servieren. 
 


