VOCHCLUB

VOLKETSWIL Gurkencremesuppe (4 Personen)

1 Stuck Butter (1)
1 Zwiebel, gehackt
1 grosse Gurke, geschalt, grob gewdurfelt
1 It Gemiusebouillon
1 Stuck Butter (2)
1 El Mehl
2 Eigelb
1 dl Rahm
Pfeffer und Muskat
1 Bund Peterli, fein gehackt
Ya Stick  Gurke, geschalt, in kleine Wurfeli geschnitten

1 Die Zwiebel in der Butter (1) andampfen. Die
gewdurfelte Gurke zugeben und mitdampfen.

2 Mit der Gemusebouillon abléschen und ca. 15
Minuten kdcheln lassen. Danach mit dem Mixer
purieren.

3 Die Butter (2) und das Mehl miteinander
verkneten, flockenweise in die Suppe
schwingen.

4 Eigelb und Rahm miteinander vermischen, in die
Suppe ruhren. Sie darf nicht mehr kochen.

5 Mit Pfeffer und Muskat abschmecken.
6 Fein gehackter Peterli und Gurkenwdrfeli in die

Suppentassen verteilen, die heisse Suppe
daruber verteilen.



