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Spinatcreme- Siippli mit Roquefort
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Das Rezept ist flir 4 Personen berechnet. K Y
Legende: TL = Teeloffel, EL = Essloffel, MSP = Messerspitze, K

It = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)

300 gr. Gefrorener, gehackter Rahm- Den Rahmspinat mit der Bouillon aufkochen,
Spinat wirzen und wahrend 5 Minuten kécheln
5di Gemdusebouillon lassen
Wenig Salz
Pfeffer aus der Mlhle
Muskatnuss
100 gr. Roquefort Mit dem Roquefort im Mixer plrieren, mit dem
1dl Rahm Rahm verfeinern und nochmals erhitzen
2 Scheiben Vollkorntoastbrot Die Toastbrotscheiben in kleine Wiirfel
20 gr. Butter schneiden und in der Butter goldgelb,

knusprig rosten

Die Suppe in Teller oder Tassen anrichten und
die Toastwdlrfel dariber streuen.



