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Kartoffelgratin mit Lauch 
    

 

Zutaten für 4 Personen 
 
Legende: TL = Teelöffel, EL = Esslöffel, MSP = Messerspitze, lt = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)  
Zubereitungszeit : 20 Minuten                             +  ca. 50 Minuten backen    300 gr Lauch 800 gr Kartoffeln, mehlig kochend   Kräutersalz 5 dl Milch 1.5 dl Rahm 60 gr Reibkäse   Butter für die Form   Zubereitung  Backofen auf 180 ° C vorheizen. Eine grosse, ofenfeste Form mit Butter ausreiben.  Lauch in feine Streifen schneiden. Kartoffeln in ca. 2 mm feine Scheiben schneiden. Kartoffeln und Lauch in die Form schichten und salzen. So viel Milch darüber giessen dass die Kartoffeln knapp bedeckt sind. Gratin in der Ofenmitte 30 Minuten backen.  Nach 30 Minuten den Gratin aus dem Ofen nehmen. Rahm darüber giessen, Käse da- rüber streuen. Gratin im Ofen weitere 15 – 20 Minuten backen.        




