WOCHCLUR

VOLKETSW\L

Schneller HUhnchenauflauf

Fiir 4 Personen

500 g Hihnerhack

1 grofe 2wiebel, fein gahackl

2 Karotien, klein gewdriell

25 g Mahl

1 EL Tomatenmark

300 mil Hihnerbrihe

1 Prisa frizch gehacktar Thymian

900 g Kartoffeln, mit Butter und Milch
sémig plriert und kraftig
abgaschmecki

80 g halbfester Schnitikése, garieben

Salz und Pleffar

Erbsen, zum Servieran

1 Flgigch, Swiebel und Karctten unter
standigem Rihren 5 Minuten in
einer beschichteten Planng braunen,

2 Das Fleisch mit dem Mehl bestau-

ban und weiters 2 Minuten kdchaln,

3 Mach und nach Tomatenmark und
Brihe einrihren und 15 Minuten
kécheln. Abschmecken und den Thy-

mian einrihren.

www.pot-au-feu.net

4 Die Mischung in eine feuerfeste
Form geben und abkihlen lassen.

Den Backofen auf 200 °C vorheize
5 Dann das Kartoffelplires (ber die
Mischung geben und mit dem Kase
bestreven. 20 Minuten im Backofen
backen, bis der Kase goldgelb ist. Mit
Erbsen sarvieran.





